
NETTOYANT  
NETGRILL

MODE D’EMPLOI :

Par pulvérisation :
 ► S’équiper de gants de protection,
 ►Pulvériser abondamment et laisser 
agir 5 à 10 minutes,

 ► Frotter pour décoller les résidus 
restants,

 ►Rincer avec une éponge humide.

Par trempage :
 ► S’équiper de gants de protection,
 ► Laisser tremper de 1 à 3 heures,
 ►Rincer abondamment à l’eau claire,
 ► Sécher avec un chiffon sec propre.

Ne pas appliquer le produit sur 
des surfaces chaudes ou à des 
températures supérieures à 50°C.
Renouveler l’opération si nécessaire.

NETGRILL désincruste et élimine les huiles et graisses cuites ou calcinées à 
l’intérieur des fours, des rotissoires, friteuses, pianos, planchas, barbecues, etc ...
NETGRILL pénètre rapidement à froid ou à chaud les graisses ou souillures 
formées lors de la cuisson.

NETGRILL :
• Décolle et dissout les graisses cuites et ca rbonisées,
• Nettoie et rénove grills, accessoires et matériels de cuisson,
• Est d’une grande efficacité et rapidité d’action.

DÉSINCRUSTE

ÉLIMINE LES HUILES & GRAISSES CUITES OU CALCINÉES

SANS EFFORT 

05 63 27 27 10
UNE QUESTION ?

WWW.SMART-KEM.COMPour toutes informations relatives à la sécurité se référer à la FDS disponible 
sur www.smart-kem.com ou sur simple demande.

FABRIQUÉ EN FRANCE
Marque de QUATRIS - 730 chemin des entrepreneurs, 82270 Montpezat-de-Quercy 05 63 27 27 10 
contact@smart-kem.com - www.smart-kem.com

iste des composants : Eau, Hydroxyde de potassium, Décyl Glucoside 

Code article : 230000
Pulvérisateur 1L
Carton 6 x 1

PRÊT À L’EMPLOI

SPÉCIAL pour Fours - Rôtissoires - Planchas - Friteuses  Grills - Barbecues...


